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CAIET DE SARCINI

privind achizitia serviciilor de catering pentru beneficiarii Centﬁg‘{%entru Persoane Varstnice
(0

(CPV) si ai Centrului de Urgentd pentru Persoane fira Addpo DAI- Modul Rezidential
(CUPFA-MR)

Cod CPV 55521000-8 Servicii de catering la domiciliu

I. INTRODUCERE

Prezentul Caiet de Sarcini are ca scop stabilirea cerintelor tehnice si functionale pentru
achizitia serviciilor de preparare si livrare a hranei destinate beneficiarilor din serviciile sociale
rezidentiale aflate in subordinea Directiei Generale de Asistentd Sociala si Protectia Copilului
Sector 1, respectiv Centrului pentru Persoane Varstnice Odai(CPV) si Centrului de Urgenta pentru
Persoane farid Adapost ODAI- Modul Rezidential (CUPFA-MR), in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind achizitiile publice si normele de igiend si sigurantd alimentara.

Achizitia urmareste asigurarea unei alimentatii complete, adecvate, echilibrate, variate si
adaptate stirii de sinitate a beneficiarilor, atat persoane varstnice, cat si adulti cu dizabilitati
institutionalizati in regim rezidential 24 din 24 de ore, 7 zile pe sdptdména. Prin aceasta achizitie se
urmareste mentinerea unui standard ridicat privind calitatea hranei, siguranta alimentara,
respectarea recomandirilor nutritionale specifice fiecarei categorii de beneficiari, precum si
respectarea cuantumului zilnic legal alocat pentru hrana din unitéfile rezidentiale de asistentd
sociala.

Serviciile de preparare si livrare a hranei vor fi asigurate zilnic, in regim continuu (luni-
duminica, inclusiv in zilele de sarbatori legale), prin livrare la sediul celor doud servicii, in
conformitate cu specificatiile tehnice detaliate in prezentul document. Scopul principal este acela
de a asigura, pentru fiecare beneficiar, 3 (trei) mese principale (mic dejun, pranz, cind) si 2 (doud)
gustiri pe zi, pregatite in conditii igienico-sanitare corespunzitoare, cu respectarea normelor
HACCTP si a cerintelor institutiei.

Prin urmare, acest document descrie cerintele tehnice minime pe care ofertantii trebuie sa le
indeplineasca pentru a participa la procedura de atribuire $i pentru a asigura desfagurarea in bune
conditii a contractului de servicii.

I1. INFORMATII DESPRE AUTORITATEA CONTRACTANTA
Denumire: Directia Generald de Asistentd Sociald si Protectia Copilului Sector 1
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Cod fiscal: 15318810
Adresi: Bld. Maresal Averescu, nr. 17, Sector 1, Bucuresti
Telefon: 021/223.41.97
E-mail: registratura@dgaspc-sectorull.ro

Directia Generald de Asistentd Sociald si Protectia Copilului Sector 1 functioneaza ca
institutie publica de interes local, cu personalitate juridicd, in subordinea Consiliului Local al
Sectorului 1 al municipiului Bucuresti, avand rolul de a identifica si de a solutiona problemele
sociale ale comunitatii din domeniul protectiei copilului, familiei, persoanelor singure, persoanelor
varstnice, persoanelor cu handicap, precum si a oricaror persoane aflate in nevoie.
Misiunea institutiei este de a asigura persoanelor domiciliate pe raza Sectorului 1 un sistem de
asistenta sociald care sa rispunda nevoilor identificate si s ofere o securitate sociala universala si
cuprinzitoare. In cadrul acestei misiuni, asigurarea hranei zilnice pentru beneficiarii internati in
unitatile rezidentiale reprezinta o obligatie legala a institutiei.
II1. OBIECTUL ACHIZITIEI

Obiectul contractului de achizitie il reprezintd prepararea si livrarea zilnicd de hrana
proaspita, echilibratd din punct de vedere nutritional, pentru beneficiarii Centrului pentru Persoane
Varstnice Odai (CPV) si ai Centrului de Urgenta pentru Persoane fara Adapost - Modul Rezidential
(CUPFA-MR), constind in 3 (trei) mese principale (mic dejun, pranz, cind) si 2 (doud) gustéri pe
zi pentru fiecare beneficiar, conform specificatiilor din prezentul caiet de sarcini.
Pretul total maxim al unei portii zilnice (3 mese principale + 2 gustiri) este de pana la 60
lei/zi/beneficiar, cu TVA inclus, structurat dupa cum urmeaza:

« alocatia zilnicd de hrand (valoarea efectivd a alimentelor servite beneficiarului - ,,in
farfurie”): 32 lei/zi/beneficiar, conform cuantumului stabilit prin Hotararea Guvernului nr.
6/2026;

« cheltuieli indirecte aferente prestdrii serviciului (preparare, manoperd, utilitdti, ambalaje,
transport, livrare, probe-martor, autorizatii, profit etc.): pana la 28 lei/zi/beneficiar, cu TVA
inclus, valoare ofertabil in limita acestui plafon.

Serviciile constau in asigurarea zilnicd, pentru fiecare beneficiar, a unui set complet de 5 (cinci)
servicii alimentare distincte (3 mese principale + 2 gustari), preparate si livrate in conditii igienico-
sanitare corespunzitoare, in conformitate cu legislatia in vigoare privind siguranta alimentara,
normele sanitar-veterinare si standardele de calitate aplicabile.

Hrana furnizata trebuie sa fie proaspiti, variata si adecvatd din punct de vedere nutritional, astfel
incat si contribuie la mentinerea starii de sanitate, la prevenirea malnutritiei si la asigurarea unui
aport alimentar corespunzitor pentru beneficiarii din regim rezidential — in special pentru
persoanele varstnice si pentru adultii cu dizabilitati, care prezintd frecvent nevoi nutritionale
speciale (diete pentru diabet, regim hiposodic, regim hipocaloric, regim hiperproteic, regim mecanic
-pasat / mixat, regim fara gluten etc.).

Furnizarea hranei se va realiza zilnic, de luni pand duminica, inclusiv in zilele de sarbatoare legala,
pe intreaga durati de desfisurare a contractului, conform necesarului comunicat de autoritatea
contractanta. Livrarea se va face la sediul celor doui unititi beneficiare, la intervale orare stabilite
de comun acord cu autoritatea contractanta, astfel incat hrana s fie servité beneficiarilor in conditii
optime de temperatura si prospetime.

Operatorul economic va avea obligatia de a respecta toate normele legale privind igiena, siguranta
alimentara, transportul si manipularea produselor alimentare, precum si de a asigura trasabilitatea
produselor utilizate.

II1.1. Durata contractului

Contractul se va incheia pe o perioada de 12 luni, cu posibilitatea prelungirii acestuia in conditiile
legii.

II1.2. Numiirul de beneficiari

Serviciile de catering se vor presta pentru un numar estimativ total de aproximativ 212 de

beneficiari/zi, distribuiti pe unitati dupd cum urmeaza:



Unitate / Modul rezidential Capacitate / Tip Regim
Beneficiari beneficiari
Centrul pentru Persoane Varstnice Odai 160 Persoane Rezidential
(CPV) varstnice 24/7
Centrul de Urgenta pentru Persoane fara 39 Persoane fara | Rezidential
Adapost- Modul Rezidential (CUPFA-MR) adapost, unii 24/7
dintre ei
adulti cu
dizabilitati
Marja pentru beneficiari noi / urgente pana la 13 Persoane fara | Rezidential
CUPFA-MR (estimativ) adapost, unii 24/7
dintre ei
adulti cu
dizabilitati
TOTAL ESTIMATIV aprox. 212 - -

Noti privind marja pentru urgente — CUPFA-MR: Avénd in vedere specificul activitatii
CUPFA-MR (Centrul de Urgentd pentru Persoane fara Adapost Oddi Modul Rezidential), care
poate primi in regim de urgentd, in cursul deruldrii contractului, beneficiari adulfi -persoane fara
adapost pentru care s-au dispus masuri de protectie sociala, autoritatea contractantd estimeaza o
variatie suplimentars de pani la 13 (treisprezece) beneficiari peste capacitatea de baza de 39 de
locuri. Furnizorul are obligatia de a asigura flexibilitate operationala, astfel incét sd poata ajusta
zilnic cantitatile de hrana livrate in functie de numarul real de beneficiari prezenti la fiecare unitate,
pe baza comenzii zilnice transmise de fiecare sef de centru, fard a percepe costuri suplimentare
pentru ajustare.

Numirul real de beneficiari poate varia zilnic in functie de prezenta efectiva, internérile/externarile,
transferurile, interndrile medicale temporare, invoirile la familie etc.

Comanda fermi zilnica va fi transmisa furnizorului de fiecare unitate, conform procedurii descrise
la cap. IIL6.

I11.3. Descrierea serviciilor de furnizare a hranei

Furnizorul va asigura zilnic, pentru fiecare beneficiar, un meniu complet compus din 3 (trei) mese

principale si 2 (dou#) gustari, conform structurii de mai jos:

Gramaj orientativ /
portie

Masa Componentd minima

Bauturi caldi (ceai / lapte ), produs lactat 200- 300 g + 250 ml
(branza / unt / iaurt), preparat principal (oua / lichid

pateu / mezel calitate superioara / crema
vegetald), legume proaspete (dupa sezon),

Mic dejun

paine.

Gustare 1 (ora Fruct proaspat / iaurt / produs de panificatie / 100- 200 g

10:00-10:30) batoane cereale / preparat lactat usor.

Pranz Felul I (supa / ciorba - legume, pui, vita, 500-600 g ( 350 ml
perisoare, peste etc.); supa + 200-300 g fel
Felul II (preparat principal cu carne + I1 + desert)

garniturd SAU mancare de legume /

3




Masa Componentid minima Gramaj orientativ /
portie
vegetariand); desert (pr&jitura de casa / fruct /
budinca / compot); paine.

Gustare 2 (ora Fruct / iaurt / produs de patiserie / preparat 100200 g

16:00-16:30) lactat.

Cina Preparat principal (méancare gatita usoara / 400-500 g + 200 ml
preparat din carne slaba / peste / preparat lichid (optional)
lactat / omleta / mamaligé cu brénza),
garnitura / salatd, bautura calda optional,
paine.

Piinea va fi asigurata la fiecare masa principald, in cantitate de 100-150 g/portie/masa, péine
proaspata din ziua livrarii, ambalata corespunzator.

Gramajele indicate sunt minime si orientative; ofertantul, in propunerea tehnicd, va propune
minimum 14 meniuri care respecta cel putin aceste gramaje si valorile nutrifionale minime impuse
prin reglementarile aplicabile.

Diete speciale: Pentru beneficiarii care, prin recomandarea medicului unitifii, necesitda diete
speciale (diabet zaharat, regim hiposodic, regim hipocaloric, regim hiperproteic, regim mecanic —
pasat / mixat / semi-lichid, regim fara gluten, regim renal, regim hepatic etc.), furnizorul are
obligatia de a prepara si livra meniuri adaptate, conform recomandarilor medicale comunicate in
scris de catre unitate. Numarul estimativ de beneficiari cu diete speciale este de aproximativ 3040
% din totalul beneficiarilor CPV si de aproximativ 20—30 % din totalul beneficiarilor CUPFA-MR.
Furnizarea meniurilor pentru diete speciale nu se factureaza suplimentar, fiind inclusa in cuantumul

de 60 lei/zi/beneficiar.

I11.4. Cerinte nutritionale

Mesele vor fi echilibrate din punct de vedere nutritional si vor satisface nevoile dietetice ale
beneficiarilor, avdnd in vedere ci acestia sunt institutionalizati in regim rezidential si depind
exclusiv de hrana furnizata de unitate.

Meniurile vor fi intocmite pe cicluri saptamanale (minim 14 zile fard repetare), vor varia pe
parcursul sdptdméanii si vor respecta principiile de alimentatie rationala specifice persoanelor
varstnice (aport proteic adecvat pentru prevenirea sarcopeniei, continut moderat de sare, glucide
complexe, fibre, lichide suficiente) si persoanelor adulte cu dizabilitati.

Aportul caloric zilnic minim, pentru intreaga ratie alimentard a unui beneficiar (3 mese principale
+ 2 gustdri), va fi de minimum 2.000 kcal/zi cu un raport echilibrat intre proteine (15-20 %), lipide
(25-30 %) si glucide (50-55 %).

Meniurile siptimanale vor fi avizate de un specialist nutritionist / dietetician al furnizorului si vor
fi transmise spre aprobare sefilor celor doua unitati cu minim 7 zile inainte de inceperea saptamanii
respective. Orice modificare ulterioard se va comunica in scris.

IIL.5. Calitatea produselor

Produsele alimentare folosite la preparare vor fi proaspete, de calitate superioard, farda aditivi,
coloranti sau conservanti periculosi pentru sindtate, in conformitate cu legislatia nationala si
europeand privind siguranta alimentara.

Carnea si produsele din carne vor proveni din unitdfi autorizate sanitar-veterinar; legumele si
fructele vor fi proaspete, de sezon, spilate, igienizate si verificate; produsele lactate vor fi in
termenul de valabilitate, transportate la temperatura controlata.

Furnizorul trebuie si asigure ca toate ingredientele folosite provin din surse sigure si autorizate si
sa facd dovada trasabilitatii acestora la solicitarea autoritétii contractante. Produsele vor fi livrate in
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recipiente sigilate, conforme cu reglementérile de igiend alimentard, etichetate corespunzator
(denumire preparat, gramaj, data prepararii, termen de valabilitate, alergeni).

II1.6. Conditii de livrare
Livrarea se va realiza zilnic, 7 zile pe siptimana, inclusiv in zilele de sarbatoare legald, la
urmatoarele locatii:

e Caminul pentru Persoane Vérstnice Odai (CPV) — Sos. Oddi, nr. 3-5, Sector 1,

Bucuresti;
o Centrul de Urgentd pentru Persoane fara Adapost Odai - Modul Rezidential (CUPFA-
MR), Sos. Odii, nr. 3-5, Sector 1, Bucuresti;

Livrarea fiecirei mese se va realiza la intervale orare stabilite de comun acord cu autoritatea
contractantd, orientativ:

e Mic dejun: ora 07:30 — 08:00;

o Gustare 1: ora 10:00 — 10:30 (poate fi livratd odatad cu micul dejun, ambalaté separat);

e Pranz: ora 12:30 — 13:00;

o Gustare 2: ora 16:00 — 16:30 (poate fi livratd odata cu pranzul, ambalata separat);

e Cina: ora 17:00 — 18:00.
Hrana va fi livratd la temperaturd corespunzitoare (preparatele calde la minim +63°C,
preparatele reci la maxim +8°C), in recipiente termoizolante si caserole de unica folosinta
adecvate, cu respectarea lantului termic.
Comanda zilnici se va transmite de catre fiecare unitate furnizorului, in scris (e-mail / aplicatie
dedicatd), cu minim 24 de ore inainte de livrare, indicdnd numérul de portii pe fiecare tip de
meniu (normal / diete speciale).
Pentru cazurile de urgenti (internidri noi in CUPFA-MR, modificari ale numérului de prezenti),
comanda poate fi ajustatd cu minimum 4 ore inainte de livrarea respectivei mese.
II1.7. Conditii de igiena si sigurantd alimentara
Furnizorul va respecta toate reglementdrile de igiend si sigurantd alimentard prevédzute de
legislatia nationald si europeand, precum si normele HACCP.
Furnizorul trebuie s detini autorizatie sanitar-veterinara pentru siguranta alimentelor, certificat
HACCP in vigoare si sa utilizeze personal calificat, examinat medical periodic, cu instructaj de
igiena efectuat. Echipamentele si mijloacele de transport vor fi autorizate pentru transportul
alimentelor preparate.
Furnizorul va pastra probe-martor din fiecare preparat livrat, pe o perioadd de minimum 48 de
ore, in conditii corespunzitoare, conform reglementirilor in vigoare.

I11.8. Pret si plati

Pretul total maxim al unei portii zilnice (3 mese principale + 2 gustiri) este de 60
lei/zi/beneficiar, cu TVA inclus, si se compune din doud elemente distincte: alocatia zilnica
de hrani - 32 lei/zi/beneficiar (reprezentind valoarea efectivd a alimentelor servite
beneficiarului — ,,In farfurie”, stabilitd in conformitate cu prevederile Hotérarii Guvernului nr.
6/2026), la care se adauga cheltuieli indirecte de pani la 28 lei/zi/beneficiar (cu TVA inclus),
reprezentind costurile aferente prestarii serviciului (preparare, manopera, utilitati, ambalaje,
transport, livrare, probe-martor, autorizatii, profit etc.).

Structura pretului unitar maxim acceptat de autoritatea contractanta este urmatoarea:

" Valoare maxima &
Componenta (lei/zi/beneficiar) Observatii
A. Alocatia zilnica de hrani (valoarea efectiva a 32 lei Conform H.G. nr.
alimentelor servite ,,in farfurie”) 6/2026




B. Cheltuieli indirecte (preparare, manopera,

energie, ambalaje, transport, livrare, probe- pana la 28 lei Ofertabil
martor, autorizatii, profit etc.)

PRET TQTAL MAXIM / zi / beneficiar (A + B), 60 lei Plafon
cu TVA inclus

Cuantumul de 32 lei/zi/beneficiar reprezentind alocatia de hrani (valoarea ,,in farfurie”)
este fix §i nu este ofertabil, fiind stabilit imperativ prin act normativ (H.G. nr. 6/2026). Acest
cuantum acopera exclusiv valoarea materiilor prime (alimente) efectiv utilizate la prepararea
celor 5 servicii alimentare zilnice (mic dejun, gustare 1, prdnz, gustare 2, cind) pentru fiecare
beneficiar. Furnizorul are obligatia de a justifica, la cererea autoritafii contractante, structura
acestei valori (fisa de calcul al alocatiei de hrand pe fiecare meniu zilnic, cu indicarea
ingredientelor, cantitétilor si preturilor unitare ale materiilor prime).

Cheltuielile indirecte sunt ofertabile in limita plafonului maxim de 28 lei/zi/beneficiar (cu
TVA inclus). Ofertele care depasesc acest plafon vor fi considerate inacceptabile si vor fi
respinse. Cheltuielile indirecte includ, fard a se limita la: cheltuieli cu prepararea hranei
(manopera personalului bucatariei), cheltuieli cu utilitatile (energie electricd, gaze, apa),
cheltuieli cu ambalajele (caserole, recipiente termoizolante etc.), cheltuieli cu transportul si
livrarea, cheltuieli cu probele-martor, cheltuieli cu autorizatiile si certificarile (DSVSA,
HACCP), cheltuieli cu controlul calitatii, cheltuieli administrative si profit.

Estimarea valorica maximi a contractului (calculati la pretul total maxim de 60 lei/zi/beneficiar
si la numarul estimativ de 212 beneficiari/zi) se prezintd astfel:

Hrani — ,in in(t?llil:t::te Total max
Unitate Nr. benef. | farfurie” o o
(deilad) max. zilnic (lei)
(lei/zi)
Centrul pentru Persoane
Varstnice Odai - CPV 160 5.120 4.480 9.600
CUREDuaiMB- N 39 1.248 1092 | 2340
Rezidential
%\E/l[)arja urgente CUPFA-MR (pana 13 416 364 780
TOTAL zilnic max. estimativ
(212 beneficiari) 212 6.784 5.936 12.720

~ Valoarea zilnicid maxima estimata pentru 212 beneficiari: 12.720 lei (cu TVA inclus),
din care 6.784 lei reprezintd valoarea hranei ,in farfurie” si 5.936 lei reprezinta
cheltuieli indirecte maxime.
- Valoarea lunara maxima estimativa (30 de zile): aprox. 381.600 lei (cu TVA inclus).
- Valoarea totald maxima estimativd a contractului pentru 12 luni (365 zile): aprox.
4.642.800 lei (cu TVA inclus).
Valorile de mai sus sunt estimative si au caracter orientativ;decontarea se va realiza exclusiv pe

baza numirului efectiv de portii livrate si receptionate, conform proceselor-verbale zilnice de



receptie, la pretul unitar ofertat (compus din 32 lei alocatie de hrand + valoarea ofertatd a
cheltuielilor indirecte, in limita plafonului de 28 lei).

Pretul ofertat va include toate costurile asociate (materii prime, preparare, personal, ambalaje,
transport, livrare, probe-martor, autorizatii etc.).

Facturarea serviciilor se va efectua lunar, dupa finalizarea activititii lunii calendaristice, dar nu mai
tarziu de data de 10 a lunii urmitoare, pe baza unui raport lunar de livrare insotit de centralizatorul
proceselor verbale zilnice de receptie.

Factura va evidentia distinct cele doua componente ale pretului: alocatia de hrana (32 lei x nr. portii)
si cheltuielile indirecte (valoarea ofertatd x nr. portii).

Pretul mentionat in ofertd va fi exprimat pentru 12 luni, in lei, cu TVA inclus. Pretul ofertei este
considerat ferm si nu poate fi modificat sau ajustat pe perioada de derulare a contractului, cu
exceptia cazurilor de modificare prin act normativ a cuantumului alocatiei de hrana prevazute la
H.G. nr. 6/2026, situatie in care componenta de hrana (,,in farfurie”) se va ajusta automat conform
noului cuantum legal, iar componenta de cheltuieli indirecte riméne cea ofertata.

IV. NECESITATEA ACHIZITIEI

Achizitia de servicii de furnizare si livrare a hranei destinate beneficiarilor Centrului pentru
Persoane Varstnice Odai (CPV) si ai Centrului de Urgentd pentru Persoane fard Adapost Odai—
Modul Rezidential (CUPFA-MR) este necesara pentru asigurarea unui nivel adecvat de ingrijire,
sprijin si protectie sociald pentru persoanele care beneficiaza, in regim rezidential 24/7, de serviciile
oferite de institutie.

Beneficiarii celor doud unititi rezidentiale sunt persoane varstnice si adulti, unii dintre ei cu
dizabilitati institutionalizati in regim continuu, care nu au, in marea lor majoritate, capacitatea fizica,
cognitivd sau materiald de a-si procura si prepara hrana in mod independent.

In acest context, asigurarea unei alimentatii complete (3 mese principale + 2 gustari pe zi),
corespunzitoare din punct de vedere cantitativ, calitativ si nutritional, reprezintd o componenta
esentiala si obligatorie a serviciilor sociale furnizate.

Aceasta responsabilitate deriva din cadrul legislativ aplicabil, respectiv:

« Legea nr. 17/2000 privind asistenta sociald a persoanelor vérstnice, republicata, cu
modificarile si completérile ulterioare;

e ORDIN Nr. 29/2019 pentru aprobarea standardelor minime de calitate pentru acreditarea
serviciilor sociale destinate persoanelor vérstnice, persoanelor fara adapost, tinerilor care
au parasit sistemul de protectie a copilului si altor categorii de persoane adulte aflate in
dificultate, precum si a serviciilor acordate in comunitate, serviciilor acordate in sistem
integrat si cantinele sociale*)- Anexa 1 si Anexa 4.

Cuantumul zilnic al alocatiei de hrand utilizat in cadrul prezentei achizitii, respectiv 32
lei/zi/beneficiar (valoarea efectiva a alimentelor servite ,,in farfurie™), este stabilit in conformitate
cu prevederile Hotérarii Guvernului nr. 6/2026 privind actualizarea cuantumului alocatiei de hrana
pentru copiii din serviciile de zi publice, pentru copiii si tinerii pentru care s-a stabilit 0 masura de
protectie speciald intr-un serviciu public de tip rezidential, pentru copiii aflafi in case de tip familial,
pentru mamele protejate in centre maternale, precum si a nivelului minim al alocatiei zilnice de
hrana pentru consumurile colective din institutiile si unitatile publice si private de asistenta sociala
destinate persoanelor adulte, persoanelor adulte cu dizabilitati si persoanelor varstnice, precum si
pentru modificarea Hotararii Guvernului nr. 426/2020 privind aprobarea standardelor de cost pentru
serviciile sociale. La acest cuantum se adauga cheltuielile indirecte aferente prestarii serviciului de
catering (preparare, manopera, utilititi, ambalaje, transport, livrare etc.), in limita maxima de 28
lei/zi/beneficiar cu TVA inclus, rezultind un pret total maxim acceptat de 60 lei/zi/beneficiar cu
TVA inclus.

Prin urmare, realizarea prezentei achizitii este necesara, justificata si oportuna, fiind esentiald pentru
asigurarea functiondrii in conditii optime a serviciilor sociale rezidentiale §i pentru respectarea
obligatiilor legale ale institutiei fatd de beneficiarii sai.



V. DOCUMENTE CARE VOR iNSOTI OFERTA TEHNICA

Se solicita depunerea urmatoarelor documente in cadrul propunerii tehnice:

» Autorizatii si avize sanitar-veterinare (autorizatie DSVSA, autorizatie de functionare pentru
activitatea de catering / preparare hrani, certificat HACCP sau echivalent), valabile la data
depunerii ofertei;

« Autorizatie sanitard de functionare pentru mijloacele de transport utilizate pentru livrarea
alimentelor;

e Declaratie privind respectarea cerintelor tehnice (confirmare c@ serviciile corespund
cerintelor din prezentul caiet de sarcini), insotita de meniuri propuse pe minim 14 zile (cu
specificarea componentei, gramajelor si valorilor nutritionale orientative);

e CV-uri / dovezi de calificare pentru nutritionistul / dieteticianul care va aviza meniurile si
pentru personalul implicat in preparare;

» Propunere financiari (separat, dar parte din ofertd) - conform Formular -oferta financiara cu
centralizator de preturi, defalcatd pe unititi (CPV / CUPFA-MR) si pe componentele
pretului (alocatia de hrana - 32 lei/zi/beneficiar fix + cheltuieli indirecte ofertate, in limita
maximai de 28 lei/zi/beneficiar cu TV A inclus), insotita de fisa de calcul al alocatiei de hrana
pe meniu zilnic;

VI. RECEPTIE SI VERIFICARE

Achizitorul are dreptul de a verifica modul de prestare a serviciilor pentru a stabili conformitatea
acestora cu prevederile din contract si din prezentul caiet de sarcini.

Receptia hranei se va face la sediul celor doud unititi rezidentiale (CPV si CUPFA-MR), de cétre
seful de centru / persoana desemnati si un cadru medical (asistent medical) .

Receptia se realizeazi la fiecare livrare (mic dejun, pranz, cind, gustari), printr-un proces verbal
zilnic de receptie semnat de furnizor si de persoanele care receptioneaza din partea unitétii.
Elementele verificate la receptie vizeazi:
cantitatea (numarul de portii pe tip de meniu) si gramajul portiilor;
conformitatea cu meniul saptamanal avizat §i cu comanda zilnica;
aspectul general, gustul, mirosul si prezentarea hranei;
temperatura preparatelor la livrare (calda: minim +63 °C; rece: maxim +8 °C);
ambalarea, etichetarea si igiena recipientelor si a mijloacelor de transport;
termenul de valabilitate al produselor;
documentele de insotire (aviz de insotire, certificat de calitate, declaratie de conformitate,
fisa de meniu).
In cazul constatarii unor neconformititi, acestea se mentioneazi expres in procesul verbal de
receptie, se contacteaza imediat furnizorul, iar in functie de situatie se poate solicita inlocuirea
imediatd a hranei neconforme, refuzul la platd al portiilor respective sau aplicarea penalitatilor
contractuale. Repetarea neconformitatilor poate conduce la rezilierea contractului, in conditiile
legii.

5 Oy ldy heod e

VIL LEGISLATIE APLICABILA PREZENTEI PROCEDURI

1. Legeanr. 292/2011 a asistentei sociale, cu modificérile si completérile ulterioare;

2. Legea nr. 17/2000 privind asistenta socialda a persoanelor vérstnice, republicatd, cu
modificarile si completarile ulterioare;

3. ORDIN Nr. 29/2019 pentru aprobarea standardelor minime de calitate pentru acreditarea
serviciilor sociale destinate persoanelor vérstnice, persoanelor fard adéapost, tinerilor care
au parisit sistemul de protectie a copilului si altor categorii de persoane adulte aflate in
dificultate, precum si a serviciilor acordate in comunitate, serviciilor acordate in sistem
integrat si cantinele sociale*)- Anexa 1 si Anexa 4.

4. Hotirarea Guvernului nr. 6/2026 privind actualizarea cuantumului alocatiei de hrana pentru
copiii din serviciile de zi publice, pentru copiii si tinerii pentru care s-a stabilit o masura de
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protectie speciala intr-un serviciu public de tip rezidential, pentru copiii aflati in case de tip
familial, pentru mamele protejate in centre maternale, precum si a nivelului minim al
alocatiei zilnice de hrand pentru consumurile colective din institutiile si unitatile publice si
private de asistenti sociala destinate persoanelor adulte, persoanelor adulte cu dizabilitati si
persoanelor varstnice, precum si pentru modificarea Hotarérii Guvernului nr. 426/2020
privind aprobarea standardelor de cost pentru serviciile sociale;

in comunitate, serviciilor acordate in sistem integrat si cantinelor sociale;

Legea nr. 197/2012 privind asigurarea calitdtii in domeniul serviciilor sociale, cu
modificarile si completérile ulterioare;

Regulamentul (CE) nr. 852/2004 privind igiena produselor alimentare;

Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire 1a produsele
alimentare;

Ordinul nr. 976/1998 al Ministerului Sanatatii pentru aprobarea Normelor de igiend privind
productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor;

Legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice, cu modificarile si completrile ulterioare;
H.G. nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor Legii
nr. 98/2016.

In considerarea celor prezentate mai sus, se propune aprobarea prezentului Caiet de Sarcini in
vederea initierii procedurii de contractare a serviciilor de catering pentru beneficiarii Centrului
pentru Persoane Varstnice Odai (CPV) si ai Centrului de Urgenté pentru Persoane fard Adapost
Odai- Modul Rezidential (CUPFA-MR), aflate in subordinea DGASPC Sector 1.

intocmit,



